
PAUSA PRANZO

Antipasto  +  primo o secondo   € 15
½ acqua minerale, un calice di vino e caffè 

Primo e secondo con contorno € 20
½ acqua minerale, un calice di vino e caffè 

🌿 Opzioni vegetariane disponibili per ogni portata, su richiesta

🌿 La nostra cucina
Tutti i piatti sono preparati a mano, con ingredienti freschi della nostra azienda agricola o di produttori locali.
In caso di indisponibilità, alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati. Non utilizziamo prodotti industriali
né serviamo bibite commerciali.

📌 In caso di allergie o intolleranze, cerchiamo di soddisfare le vostre esigenze, ma non possiamo garantire
l’assenza di contaminazioni crociate. Per informazioni sugli allergeni, rivolgersi al personale.

1=Glutine; 2=Crostacei; 3=Uova; 4=Pesce; 5=Arachidi; 6=Soja; 7=Latte; 8=Frutta a guscio; 9=Sedano; 10=Senape;
11=Semi Sesamo; 12=Anidride Solforosa; 13=Lupini; 14=Molluschi

@lecascineriboni

PAUSA  PRANZO A  LE CASCINE RIBONI  

Extra: calice di vino € 3, contorno € 3,
dolce della casa € 6, amari € 3,50

Da mercoledì a venerdì, esclusi i festivi, 
una proposta pensata per chi lavora e cerca il gusto autentico delle cose semplici.

Piatti fatti a mano, con ingredienti freschi, stagionali e non processati.
Ogni giorno, due piatti diversi, preparati con i prodotti della nostra azienda 

agricola o di agricoltori lodigiani.

DUE formule a scelta: 
Antipasto + primo o secondo con contorno, 
  ½ acqua minerale, un calice di vino e caffè 

Primo + secondo con contorno, 
  ½ acqua minerale, un calice di vino e caffè 

Una pausa sana, genuina, che racconta la campagna con cura e attenzione.

·       Orario della cucina: dalle 12:00 alle 14:00

https://www.instagram.com/lecascineriboni/

